
Sandkuchen

Zutaten:

200 g Butter oder Margarine

200 g Zucker

400 g Mehl

2 Teelöffel Backpulver

1/8 Liter Milch

3 Eier

geriebene Schale einer Zitrone

Zubereitung:

Fett und Zucker schaumig rühren. Anschließend die Eier hinzufügen und weiterrühren.

Das Mehl mit dem Backpulver vermischen und mit der Milch und der Zitronenschale

unterrühren.

Den Teig in eine gefettete und mit Semmelbröseln ausgestreute Kuchenform geben.

Bei 170° etwa 60 Minuten backen.

Eine Variante zu obenstehendem Rezept ist der Marmorkuchen

Zunächst den Grundteig wie für den Sandkuchen herstellen.

Dann 1/3 des Teigs mit 2 Esslöffeln Kakao und 1 Esslöffel Zucker verrühren.

Zuerst den hellen, dann darauf den dunklen Teig in eine gefettete und mit Semmelbröseln

ausgestreute Kuchenform geben. Mit einer Gabel die beiden Teigarten leicht durchziehen.

Auch dieser Kuchen wird bei 170° etwa 60 Minuten gebacken.

Kostenlose Kindergeburtstagskuchen Rezepte

www.kindergeburtstagsseite.de
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